
甑
島
の
夏
は
魅
力
満
載

　

甑
島
と
い
え
ば
、や
は
り
海
。
甑
島
の
海
で
は
、ク
ル
ー

ジ
ン
グ
、
ダ
イ
ビ
ン
グ
、
マ
リ
ン
ス
ポ
ー
ツ
、
磯
釣
り
な

ど
が
楽
し
め
ま
す
。
輝
く
夏
の
日
差
し
の
下
、
甑
島
の
海

を
体
験
し
て
く
だ
さ
い
。
ま
た
、
波
の
音
を
聞
き
な
が
ら
、

夜
空
に
輝
く
満
天
の
星
空
を
見
上
げ
る
の
も
格
別
で
す
。

　

甑
島
の
周
囲
に
あ
る
断
崖
や
奇
岩
を
間
近
で
堪
能
す
る

な
ら
、
ク
ル
ー
ジ
ン
グ
が
一
番
。
里
港
発
の｢

き
ん
し
ゅ

う｣

は
、
里
港
周
辺
を
周
遊
し
、
水
中
展
望
が
楽
し
め
ま

す
。
手
打
港
発
の｢

お
と
ひ
め｣

は
、
下
甑
周
辺
の
ポ
イ
ン

ト
を
周
遊
し
ま
す
。
眼
前
に
迫
る
断
崖
や
奇
岩
は
圧
巻
で

す
。
中
甑
漁
港
発
の｢

か
の
こ｣

は
、
昨
年
就
航
し
た
観
光

船
で
、
人
気
の
西
海
岸
コ
ー
ス
に
続
き
、
本
年
度
か
ら
東

海
岸
コ
ー
ス
も
新
設
し
ま
し
た
。
間
近
で
ウ
ミ
ネ
コ
に
も

出
会
え
ま
す
。

　

甑
島
の
ダ
イ
ビ
ン
グ
ス
ポ
ッ
ト
は
、
知
る
人
ぞ
知
る
穴

場
。
甑
島
な
ら
で
は
の
神
秘
的
な
海
の
風
景
が
魅
力
で
す
。

初
心
者
で
も
シ
ュ
ノ
ー
ケ
リ
ン
グ
探
索
や
ダ
イ
ビ
ン
グ
な

ど
が
体
験
で
き
ま
す
。

　

島
内
に
あ
る
キ
ャ
ン
プ
場
は
、
海
が
望
め
る
所
が
多
く
、

海
沿
い
の
遊
歩
道
を
散
歩
し
た
り
、
マ
リ
ン
ス
ポ
ー
ツ
を

楽
し
む
こ
と
も
で
き
ま
す
。

　

今
年
の
夏
は
、
甑
島
の
海
で
気
分
爽
快
!!

　　

甑
島
の
観
光
地
お
よ
び
施
設
に
つ
い
て
は
、
薩
摩
川
内

市
観
光
協
会
上
甑
島
観
光
案
内
所
・
下
甑
島
観
光
案
内
所

ま
で
お
問
い
合
わ
せ
く
だ
さ
い
。

■
薩
摩
川
内
市
観
光
協
会
上
甑
島
観
光
案
内
所（
里
町
里
）
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■
薩
摩
川
内
市
観
光
協
会
下
甑
島
観
光
案
内
所（
下
甑
町
長
浜
）
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▼クリアカヤック

◀観光船「かのこ」

青い空、碧い海

甑の夏はとびっきり
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▲ナポレオン岩▲スクーバダイビング
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◀タカエビ

キビナゴの刺身▶

▲キビナゴ丼

▶新鮮な魚介料理

甑
島
の
幸
を
味
わ
う

　

甑
島
の
食
と
い
え
ば
、
海
の
幸
。
地
元
で
捕
れ
た
鮮
度

抜
群
の
魚
介
類
を
使
用
し
た
料
理
は
、
そ
れ
ぞ
れ
が
最
高

の
一
品
で
す
。

　

甑
島
の
海
の
幸
の
代
表
格
は「
キ
ビ
ナ
ゴ
」。
1
年
を
通

し
て
水
揚
げ
さ
れ
る
キ
ビ
ナ
ゴ
に
は
、
刺
身
や
塩
焼
き
な

ど
な
じ
み
の
あ
る
料
理
か
ら
、
甘
辛
い
醤
油
タ
レ
に
漬
け

込
ん
だ
丼
に
至
る
ま
で
、
多
彩
な
メ
ニ
ュ
ー
が
存
在
し
ま

す
。
丼
は
お
茶
を
掛
け
て
茶
漬
け
に
し
て
も
お
い
し
く
、

一
味
違
っ
た
地
元
の
味
を
楽
し
め
ま
す
。

　

主
に
下
甑
島
周
辺
で
水
揚
げ
さ
れ
る「
タ
カ
エ
ビ
」は
、

「
甘
エ
ビ
よ
り
甘
い
」と
評
さ
れ
、
刺
身
で
は
エ
ビ
そ
の
も

の
の
甘
み
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き
ま
す
。
ま
た
衣
の
中
に

甘
み
を
詰
め
込
ん
だ
エ
ビ
フ
ラ
イ
も
絶
品
で
す
。
フ
ラ
イ

は
テ
レ
ビ
で
全
国
に
紹
介
さ
れ
た
こ
と
も
あ
り
、
人
気
も

上
々
で
す
。

　

キ
ビ
ナ
ゴ
と
タ
カ
エ
ビ
に
隠
れ
が
ち
で
す
が
、
ぜ
ひ
一

度
食
べ
て
い
た
だ
き
た
い
食
材
が「
タ
カ
ジ
イ
」で
す
。
タ

カ
ジ
イ
は
シ
ッ
タ
カ
貝（
尻
高
貝
）、
三
角
ミ
ナ
と
も
い
わ

れ
る
巻
貝
で
、
弾
力
の
あ
る
柔
ら
か
い
身
に
海
の
香
り
と

う
ま
味
が
ギ
ュ
ッ
と
詰
ま
っ
て
い
ま
す
。
シ
ン
プ
ル
に
海

水
で
茹ゆ

で
る
だ
け
で
も
十
分
に
美
味
し
く
、
酒
の
さ
か
な

に
は
最
適
で
す
。
こ
の
他
に
も
カ
ツ
オ
、
イ
シ
ダ
イ
、
イ

セ
エ
ビ
、
ア
カ
イ
カ
な
ど
甑
島
の
魚
は
種
類
も
豊
富
で
す
。

　

海
の
幸
の
他
に
も
、
天
然
ミ
ネ
ラ
ル
た
っ
ぷ
り
の｢

こ

し
き
海
洋
深
層
水｣

や
美
容
や
健
康
に
い
い
カ
ロ
チ
ン
・

カ
リ
ウ
ム
を
多
く
含
ん
だ｢

パ
ッ
シ
ョ
ン
フ
ル
ー
ツ｣

な
ど

も
あ
り
ま
す
。

　

今
年
の
夏
は
、
甑
島
で
豊
か
な
海
と
輝
く
太
陽
か
ら
の

贈
り
も
の
を
味
わ
っ
て
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。


