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第第 4747回回
　
鹿
児
島
で
お
酒
と
言
え
ば
焼
酎
の
イ

メ
ー
ジ
が
強
い
か
も
し
れ
ま
せ
ん
が
、

実
は
本
市
に
ワ
イ
ナ
リ
ー
が
あ
る
の
を

ご
存
じ
で
す
か
。

　
今
回
は
本
市
産
に
こ
だ
わ
っ
て
ワ

イ
ン
作
り
を
行
っ
て
い
る
朝
陽
ワ
イ

ナ
リ
ー
に
潜
入
し
ま
し
た
。
製
造
者
の

思
い
や
こ
だ
わ
り
、
ワ
イ
ン
の
魅
力
を

た
っ
ぷ
り
ご
紹
介
し
ま
す
。

　
朝
陽
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
、
ワ
イ
ン
の
製
造

に
携
わ
る
今い
ま
む
ら村
勝か
つ
ひ
こ彦
さ
ん
と
、
椎し
い
の
き木
稔と
し
ゆ
き幸

さ
ん
に
お
話
を
聞
く
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

　「
か
ね
て
よ
り
、
障
が
い
者
が
活
躍
で

き
る
場
を
考
え
て
お
り
、
調
べ
て
み
る
と

『
ワ
イ
ナ
リ
ー
の
農
福
連
携
（
農
業
と
福

祉
の
連
携
）
』
に
取
り
組
ん
で
い
る
と
こ

ろ
が
あ
る
と
知
り
ま
し
た
。

　
そ
の
取
り
組
み
に
共
感
し
、
県
内
で
そ

の
よ
う
な
場
所
を
探
し
て
み
た
と
こ
ろ
、

本
市
で
『
閉
校
跡
地
利
活
用
制
度
』
を
実

施
し
て
お
り
、
県
内
で
も
有
数
の
ブ
ド
ウ

の
産
地
で
あ
る
こ
と
を
知
り
ま
し
た
」

　
そ
こ
で
、
朝
陽
小
学
校
跡
地
を
利
活

用
し
た
ワ
イ
ナ
リ
ー
を
作
る
こ
と
に
決

め
、
障
が
い
者
の
就
労
継
続
支
援
を
行
う

事
業
所
に
委
託
し
、
障
が
い
者
が
活
躍
で

き
る
ワ
イ
ナ
リ
ー
と
し
て
「
朝
陽
ワ
イ
ナ

リ
ー
」
を
創
設
し
た
そ
う
で
す
。

朝
陽
ワ
イ
ナ
リ
ー
の
特
徴

　「
朝
陽
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
は
、
ブ
ド
ウ
の

生
産
か
ら
ワ
イ
ン
の
製
造
ま
で
一
貫
し

て
行
っ
て
い
ま
す
。
他
の
ワ
イ
ナ
リ
ー
は
、

栽
培
で
使
用
す
る
ブ
ド
ウ
は
外
国
産
（
特

に
フ
ラ
ン
ス
）
の
品
種
を
使
用
す
る
こ
と

が
多
い
の
で
す
が
、
朝
陽
ワ
イ
ナ
リ
ー
で

は
地
元
で
栽
培
し
た
ブ
ド
ウ
を
使
っ
た
ワ

イ
ン
の
製
造
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
」

ワ
イ
ン
の
製
造
過
程
を
ご
紹
介

（
赤
ワ
イ
ン
の
場
合
）
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本
市
で
ワ
イ
ナ
リ
ー
を
始
め
よ
う

と
思
っ
た
き
っ
か
け
は
？

▲就労継続支援A型事業所を利用する方々で制作した黒板アート

ブドウを収穫。収穫したブドウを
房と軸に分ける。

ブドウの房だけを入れて、
最初の発酵をさせます。

　
朝
陽
ワ
イ
ナ
リ
ー
は
令
和
５
年
６
月
に

旧
朝
陽
小
学
校（
入
来
町
浦
之
名
）に
オ
ー

プ
ン
し
た
本
市
初
の
ワ
イ
ナ
リ
ー
。

　
正
面
玄
関
を
入
る
と
、
靴
箱
や
黒
板
な

ど
小
学
校
の
名
残
を
感
じ
る
こ
と
が
で
き

ま
す
。

本
市
初
の
ワ
イ
ナ
リ
ー

※�

就
労
継
続
支
援
Ａ
型
事
業
所
と
は
、
一
般
企
業
に
雇

用
さ
れ
る
こ
と
が
困
難
で
あ
っ
て
、
雇
用
契
約
に
基

づ
く
就
労
が
可
能
で
あ
る
者
に
対
し
て
、
雇
用
契
約

の
締
結
な
ど
に
よ
る
就
労
の
機
会
の
提
供
お
よ
び
生

産
活
動
の
機
会
の
提
供
を
行
う
事
業
所
の
こ
と
で
す
。
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朝
陽
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
は
樋
脇
地
域
と

祁
答
院
地
域
の
２
カ
所
で
ブ
ド
ウ
を
栽

培
し
て
い
ま
す
。
そ
れ
ぞ
れ
の
場
所
で
安

定
し
て
栽
培
・
収
穫
が
で
き
る
よ
う
に

試
行
錯
誤
を
し
な
が
ら
作
っ
て
い
ま
す
。

樋
脇
地
域

　
す
で
に
た
く
さ
ん
の
ブ
ド
ウ
が
実

を
付
け
て
い
て
、
こ
れ
か
ら
紫
色
に
色

付
く
そ
う
で
す
。
ま
た
収
穫
に
向
け
て
、

全
て
の
ブ
ド
ウ
に
害
虫
防
止
の
袋
を
か

ぶ
せ
て
い
ま
し
た
。

祁
答
院
地
域

　
以
前
、
ブ
ド
ウ
が
作
ら
れ
て
い
た
休

耕
地
を
借
り
て
、
再
び
ブ
ド
ウ
園
と
し

て
活
用
し
て
い
ま
す
。
し
ば
ら
く
時
間

が
経
っ
て
い
ま
し
た
が
、
農
福
連
携
に

よ
り
整
備
を
進
め
て
い
ま
す
。
今
は
ま

だ
30
セ
ン
チ
程
度
で
す
が
、
２
～
３
年

後
に
は
収
穫
で
き
る
大
き
さ
ま
で
成
長

す
る
そ
う
で
す
。

　「
地
域
に
は
朝
陽
小
学
校
の
卒
業
生
も

い
ら
っ
し
ゃ
い
ま
す
。
朝
陽
ワ
イ
ナ
リ
ー

と
し
て
、
新
た
に
生
ま
れ
変
わ
っ
た
母
校

で
生
ま
れ
た
味
を
、
ぜ
ひ
卒
業
生
に
飲
ん

で
も
ら
い
た
い
。
ま
た
、
本
市
の
フ
ル
ー

ツ
生
産
者
が
お
酒
を
作
り
た
い
と
き
に
相

談
で
き
る
『
駆
け
込
み
寺
』
の
よ
う
な
存

在
に
な
り
た
い
」
と
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。

　
今
回
の
取
材
で
、
本
市
産
の
ブ
ド
ウ
を

使
う
こ
と
で
、「
こ
こ
」
で
し
か
で
き
な
い

ワ
イ
ン
を
作
り
た
い
と
試
行
錯
誤
し
て
い

る
こ
と
を
知
り
ま
し
た
。

　
ま
た
、
入
来
地
域
を
拠
点
に
本
市
を
盛

り
上
げ
、
知
名
度
を
上
げ
て
い
き
た
い
と

い
う
思
い
も
知
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

　
本
市
産
の
ブ
ド
ウ
を
使
用
し
た
ワ
イ
ン

が
完
成
す
る
の
は
、
早
く
て
今
年
の
年
末

ご
ろ
を
予
定
し
て
い
る
と
の
こ
と
。
こ
の

ワ
イ
ン
が
完
成
し
た
ら
、
市
内
で
の
販
売

を
考
え
て
い
る
そ
う
で
す
。

　
地
域
か
ら
作
ら
れ
、
地
域
の
方
々
の
思

い
に
寄
り
添
っ
た
ワ
イ
ン
を
飲
め
る
の
を

楽
し
み
に
待
ち
た
い
で
す
ね
。

　「
最
短
で
２
カ
月
で
作
る
こ
と
が
で
き

ま
す
が
、
さ
ら
に
オ
ー
ク
樽
で
１
年
、
２

年
と
熟
成
さ
せ
る
こ
と
で
、
オ
ー
ク
の
香

り
が
付
き
、
よ
り
熟
成
し
た
味
わ
い
に
な

り
ま
す
」

　「
み
ん
な
が
ワ
イ
ン
を
飲
み
た
い
と

思
っ
た
時
に
飲
む
の
が
１
番
だ
と
思
い
ま

す
。
地
元
を
離
れ
た
人
に
も
、
こ
の
ワ
イ

　「
生
食
用
の
ブ
ド
ウ
は
完
熟
す
る
前
に

収
穫
す
る
こ
と
が
多
い
で
す
が
、
ワ
イ
ン

に
は
完
熟
し
た
ブ
ド
ウ
を
収
穫
し
た
そ
の

日
の
う
ち
に
処
理
す
る
必
要
が
あ
り
ま
す
。

そ
の
日
の
収
穫
量
と
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
作
れ

る
量
の
バ
ラ
ン
ス
を
取
ら
な
い
と
い
け
ま

せ
ん
。
収
穫
し
た
ブ
ド
ウ
が
傷
ま
な
い
よ

う
に
、
工
場
で
バ
ラ
ン
ス
を
取
る
こ
と
が

難
し
い
で
す
」

　
ワ
イ
ン
は
製
造
過
程
が
シ
ン
プ
ル
だ

か
ら
こ
そ
、
ブ
ド
ウ
の
味
が
ワ
イ
ン
の
味

に
直
結
し
、
奥
が
深
く
、
ど
れ
く
ら
い
熟

成
さ
せ
る
か
で
、
味
も
変
化
し
て
い
く
そ

う
で
す
。「
製
造
過
程
で
試
行
錯
誤
を
繰

り
返
し
、
成
功
や
失
敗
を
経
験
す
る
中
で
、

自
分
が
思
い
描
い
て
い
る
味
に
な
っ
た
と

き
に
や
り
が
い
を
感
じ
ま
す
。
ま
た
、
失

敗
し
た
時
で
も
、
次
の
策
を
考
え
て
、
そ

れ
が
成
功
す
る
と
達
成
感
を
感
じ
ま
す
」

▲実を付けた収穫間近の
　ブドウがたくさん

▲成長途中のブドウに
　支柱を立てていました

　
皆
さ
ん
が
知
り
た
い
こ
と
や
紹
介
し
た

い
こ
と
な
ど
が
あ
り
ま
し
た
ら
、
情
報
を

お
寄
せ
く
だ
さ
い
。

問
合
先
／
本
庁
秘
書
広
報
課

企
画
総
務
・
広
聴
広
報
Ｇ（
内
線
４
１
２
２
）

本
市
産
の
ブ
ド
ウ

１
本
の
ワ
イ
ン
を
製
造
す
る
の
に

ど
れ
く
ら
い
の
時
間
が
掛
か
る
？

ど
ん
な
人
に
、
ど
ん
な
時
に
飲
ん

で
ほ
し
い
？

地
域
の
方
へ
の
思
い

地
元
産
ワ
イ
ン
を
楽
し
み
に

ワ
イ
ン
作
り
で
大
変
な
こ
と
は
？

や
り
が
い
は
？

▲Instagram

果実と皮・種の果汁に
酵母を入れる。

タンクで発酵・熟成させる。 発酵後、房に含まれるアル
コールを含む果汁を搾る。

※�

オ
ー
ク
樽
と
は
、
ワ
イ
ン
を
熟
成
さ
せ
る
た
め
に

入
れ
て
お
く
オ
ー
ク
材
製
の
樽
の
こ
と
で
す
。

ン
を
手
に
取
っ
て
、
地
元
を
感
じ
て
も
ら

い
た
い
。
そ
こ
か
ら
ま
た
本
市
の
魅
力
を

発
信
し
て
ほ
し
い
で
す
」


