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■
黒
毛
和
牛
と
は
…

　

黒
毛
和
牛
は
、
肉
牛
の
中
で
も
特
に
肉
質
の
優
れ
た
品

種
で
、
全
国
で
飼
育
さ
れ
て
い
る
肉
牛
の
約
58
％
を
占
め

て
い
ま
す
。

　

本
市
で
は
、
全
域
に
６
１
９
戸
の
農
家
で
約
１
万
頭
飼

育
し
て
い
ま
す
。

　

黒
毛
和
牛
の
特
徴
で
あ
る
霜
降
り（
サ
シ
）肉
は
、
遺
伝

的
要
素（
血
統
）が
最
も
重
要
で
あ
り
、
乾
草
・
稲
わ
ら
な

ど
の
粗
飼
料
、
と
う
も
ろ
こ
し
・
大
麦
な
ど
の
濃
厚
飼
料

の
安
全
な
飼
料
を
バ
ラ
ン
ス
よ
く
給
餌
し
、
ま
た
、
で
き

る
だ
け
牛
に
ス
ト
レ
ス
を
与
え
な
い
こ
と
も
重
要
で
す
。

■
安
全
・
安
心
黒
毛
和
牛

　

精
肉
店（
専
門
店
）の
番
号
表
示
ボ
ー
ド
ま
た
は
ス
ー
パ

ー
の
パ
ッ
ク
売
り
牛
肉
の
シ
ー
ル
に
書
い
て
あ
る
10
桁
番

号
と
同
様
に
、
国
内
で
生
ま
れ
た
す
べ
て
の
牛
に
も
こ
の

10
桁
番
号
を
表
示
し
て
い
ま
す
。
こ
の
番
号
を
イ
ン
タ
ー

ネ
ッ
ト
で
検
索
す
る
と
、
そ
の
牛
の
情
報（
生
年
月
日
・

品
種
な
ど
）が
分
か
る
仕
組
み
に
な
っ
て
お
り
、
安
全
で

安
心
な
牛
肉
で
あ
る
こ
と
が
確
認
で
き
ま
す
。

■
薩
摩
川
内
牛
と
は
…

　

長
年
、
肉
牛
生
産
に
精
魂
を
込
め
て
い
る
黒
毛
和
牛
肥

育
農
家
で
は
、
独
自
の
特
色
あ
る
銘
柄
作
り
に
取
り
組
ん

で
い
ま
す
。

　

本
市
お
よ
び
そ
の
周
辺
で
生
産
さ
れ
た
優
秀
な
血
統
を

持
つ
黒
毛
和
牛
の
、
生
後
８
〜
10
カ
月
の
子
牛
を
本
市
の

肥
育
農
家（
薩
摩
川
内
牛
推
進
協
議
会
会
員
）の
牧
場
で
、

厳
選
さ
れ
た
粗
飼
料
と
穀
類
の
安
全
な
飼
料
に
よ
り
、
さ

ら
に
約
18
カ
月
間
も
手
塩
に
か
け
、
大
切
に
育
て
た
牛
を

「
薩
摩
川
内
牛
」と
し
て
推
奨
し
て
い
ま
す
。

　

肉
は
黒
毛
和
牛
本
来
の
う
ま
み
を
持
ち
、
ま
ろ
や
か
で
、

口
の
中
で
と
ろ
〜
り
と
ろ
け
る
軟
ら
か
さ
や
独
特
の
甘
み

が
特
徴
で
す
。
地
元
で
育
っ
た
高
品
質
で
、
安
全
・
安
心

な
薩
摩
川
内
牛
を
、
ぜ
ひ
、
食
べ
て
み
て
く
だ
さ
い
。

●
問
合
先
＝
本
庁
畜
産
課（
内
線
４
２
３
１
）

精魂込めて育てられている薩摩川内牛

薩摩川内牛は、地元の農
家が昔ながらの飼育管理
で、こだわりを持ち育て
た味わい深い黒毛和牛肉
です。まだ、有名ではあ
りませんが、食べてみた
らそのおいしさにびっく
りするはずです。ぜひ食
べてほしいですね。

は

さつませんだいぎゅう

！

！！

霜降り（サシ）が均等に入った肉この「のぼり」のあるお店で販売しています。

まろやかなお肉。食べてみたいです。

Interview
薩摩川内牛推進協議会長
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